
Als Koch/Köchin dreht sich alles um Lebensmittel, Geschmack und

Kreativität. Zu deinen Aufgaben gehört es, frische Zutaten fachgerecht zu

verarbeiten und daraus hochwertige Speisen zuzubereiten. Außerdem planst

du Arbeitsabläufe in der Küche sowie Menüpläne und achtest auf Hygiene-

und Qualitätsstandards.

 

Deine Lehrinhalte im Überblick:

Zubereiten von Speisen – vom Vorbereiten der Zutaten bis zum

Anrichten

Umgang mit Lebensmitteln und verschiedene Zubereitungstechniken

kennenlernen

Arbeiten im Team unserer Betriebsküche und Mitplanen von Speisen

Einhaltung von Hygiene- und Qualitätsstandards

Sicheres Arbeiten mit Küchengeräten und Maschinen

 Du bekommst von Anfang an Einblick in die Praxis und lernst Schritt für

Schritt, Verantwortung zu übernehmen.

Deine Stärken:

Freude am Kochen und an Lebensmitteln

Kreativität und Geschmackssinn

Arbeiten im Team

Es erwartet Dich:

Ein interessantes Arbeitsumfeld in einem motivierten Team

Modernes Arbeitsequipment und gewaschene Arbeitskleidung

Zahlreiche Sonderleistungen (Kantine, Obst, Arzt, Fitnessstudio-

Zuschuss, …)

Entwicklungsmöglichkeiten in einem Industrieunternehmen mit allen

Vorteilen eines Familienbetriebes

Bequeme öffentliche Anreise inkl. Öffi-Ticket

Teamaktivitäten und Workshops

Unterstützung beim Lernen

Möglichkeit einer Lehre mit Matura

Beginn der Lehre: September 2026

Dauer der Lehre: 3 Jahre

Das Lehrlingseinkommen (brutto pro Monat) lt. Kollektivvertrag

metalltechnische Industrie beträgt:

1. Lehrjahr: EUR 1.071,00

2. Lehrjahr: EUR 1.295,40

3. Lehrjahr: EUR 1.657,50

Gute Leistungen in der Berufsschule und bei der Lehrabschlussprüfung

zahlen sich bei uns aus und werden entsprechend belohnt.
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Gföllt dir dieser Lehrberuf? Dann bewirb dich jetzt mit deinem letzten

Zeugnis, einem Lebenslauf und Motivationsschreiben (Warum bewirbst du

dich für diesen Lehrberuf bei Gföllner?). Wir freuen uns darauf, dich

kennenzulernen!
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